BrioSkovy chléb s borivkami

Progiam — celozinny chlét
Chlet o hmotnosti kolem | kg

w 400ml miéka

= 2 rozilehand vejce

& 50g zméklého mésia

= 509 titinového cukru

= 6509 tmavé hladké pienitné
mouky

s 1 1Zi¢ka jemné solk

u 200g bor(viavého protlaku

= 1 1Zi¢ka citronového prasku

u 259 chlebového kvasku sio

e nidoby ddme micko,
rozélehand vejee, zmeklé

masla a tetinovy cukr. P¥iddme
polovinu mnozstvi mouky, sal,
bortivkovy protlak a citronovy
prisek. Dosypeme zbylou mouku
a nakonec pridame chlebovy
kvasek.

Pa skondeni programu niazeme
chléb jesté nikolik minut dopéci,
je<li to zapaotiebi.




Tykvovy chléb s prichuti papriky

Pregram — celozrnny chiéb
Chiéb o hmotnostikole n 1ke

= 400 ml mineralni vody

= 2 lZice olivového oleje

= 1 [Zice vody z pomerancovych kvéth

u 2 |Zice javorového sir.pu

w 112 3picku noze mleté oalivé papriky

u 3509 specidini psenicné chlebové
mouky

= 200g tmavé hladké pieni¢né
polozrnné mouky

u 1,5 1Zicky jemné soli (Guérande)

u 1 lZlce mieté sladké papriky

a 2 strouzky Cesneku

u 4 |Zice drcenych mandli

u 2 lZice rozmixovanych rozinek

u 4 |Zice celych tykvovych seminek

n 2 |Zice su3enych sekanych rajcat

w 1 IZice Inénych a sezamovych
seminek

u 20 ¢ chlebového kvésku bio

Oloupeme strou#ky ¢esnelu,
nakrdgjime hona (enké prouzky

a osmahneme na pinviéce

s trochou oleje. Do nidoby dime
veskerou tekutinu a javorovy
sirup. Pridame na §picku noze
Cerslv¢ mleté papriky. Smichdme
oba druhy mouky a polevinu
smési prisypeme do nidoby. Poté
pridame stl, papriku, osmahnuty
¢esnek, mandle a rozinky,

tykvova seminka a sudena rajéata.
Pisypeme druhou &st mouky

a nakonec priddme kvisek. Pted
zatdtkem peceni potieme chlcba
vodou a posypeme jej sezamovymi
a Inénymi seminky.

Po skonéeni programu mitZene
chléb jeitd nékolik minut dopéci,
je-li to zapotiebi.




Tykvovy chléb s arasidy

Program — celezrnny chich
Chléb o hmotnosti kolem tky

= 550l vody

u 4 |Zice tykvového oleje

w 1 |Zice medu

m 3009 specidinl pleni¢né
(celozrnné) chlebové mouky

» 350g tmavé pdeni¢né (polozrnné)
mouky

u 1 [Zicka jemné soli

» 809 tykvovych seminek

u 1 |Zice aras(dové pomazdnky

= 26 g chlebového kvasku bio

Do nddoby déame

amed. Smichame

mouky a rozdélime je na dva dily.
Prvni dil smési vsypeme do nddoby,
priddme sul, seminka a araSidovou
pomazinku. Doplnime druhou
polovinou mouéné smési a nakonec
piidame kvasek. Ma-li chléb pied
pecenim pevnou konzistenci,
potfeme ho vodou a posypeme
nékolika tykvovymi seminky, Po
skendeni programu maZeme chléb
jesté nékolik minut dopéct, je-li to
zapo trebi.




Chléb na hordici

Program - celezinny chléb
Chléb o imotnosti kolem 1 ke

a 500ml vody

= 4 |Zice olivového oleje

n 1 J¥ice medu

= 3509 tmavé hladké p3enicné
(polozrnné) mouky

= 300 g specidln( pSenicné chlebové
(celozrnné) mouky

u 1 |Zi¢ka jemné soli

u 2 vichovalé |Zice Dijonské hoidice

= 1 plna lZice kari kofeni

n | |Zicka €esneku v prasku

u 1 IZice suené paZitky

w 269 chlebového kvasku bio

Tekutiny a med dame do nadoby.
Smichdme oba druhy mouky

a polavinu smési piisypeme

k oleji, vodé a medu. Piidame

sdl, hof¢ici, kari koteni, cesnek

a pazitku. Bosypeme druhou &dst
mouky. Pak pfidame kvasek. Po
skonéeni programu mutzeme chiéb
jesté n&kolik minut dopéci, je-li to
zapotiebi.




Tykvovy chléb s ovéim jogurtem

Program — celozrnny chléb
Chiéb o hmotnosti kolem 1kg

= 400 ml vody

u 2 ov€l jogurty

» 50g zméklého mésla

u 1 IZice medu

= 3504 specidIni p3eni¢né chiebové
(celozrnné) mouky

u 3509 tmavé hladké pieni¢né
(polozriné) mouky

n 1 [ZiCka jemné soli

= 809 Lykvovych seminek

» 25 chlebového kvésku bio

Do nidoby diame vaodu, jogurty,
zméklé maslo

mouky a rozdélime je napolovic.
Prvni ¢ast vsypeme do niddoby.
Poté piidame stl a tykvova
seminka. PFisypeme zbytck
mouky a kvasek. Pred zacatkem
peceni potieme tésto, je-li dobfe
propracované, vodou a posypeme
seminky.

Po skonéeni programu miizeme
chléb jesté nékolik minut dopéci,
je-li to zapotiebi.




Kienovy chléb s morskymi rasami

Program — cefozrnny chléb
Chléb o hmotnosti kolem 1kg

= 550mi vody

= 4 |Zice ofivového oleje

u 1 |Zice medu

= 1 vrchovatd IZi¢ka cerného pepre

n 350 ¢ tmavé hladké p3eni¢né (polozrnné)
mouky

w 3004 speciélnf p3eni¢né (celozrnné)
chlebové mouky

= 1 vrchevatd |Zi¢ka jemné soli

w 1 |Zice sudeného kienu v prasku

» 1 vrchovaté IZicka suSeného Cesneku v prasku

u 404 sudenych mofskych ¥as — Dulse, Neri,
tzv. ,mofsky saldt” (viechny druhy nebo
jedny z nich)

= 269 chiebového kvasku bio

Do nadoby ddme veskerou tekutinu
a med a pfidame pepi. Smichame
mouky. Jednu ¢ast smési vsypeme
do nadoby. Piiddme sil,

kien a susené rasy. Dosypeme
zbytek mouky a piiddme kvasek. Po
skonceni programumiizeme chléb
jesté nékolik minut dopéci, je-li to
zapottebi.




Chléb s kifenem a paprikami

Program — celozrnuy chléb
Chléb o hmotnosti kolem 1 kg

= 500 ml vody

n 3 IZlce olivového oleje

= 1 |Zice javorového sirupu

= 6509 tmavé hladké p3eni¢né
{polozrnné) mouky

n | IZicka jemné soli

w 259 cervenych a zelenych susenych
paprik

w 2 [Zice suseného kienu

w 25g chlebového kvésku bie

Do nddoby dame javarovy sirup

a viechny tekuté piisady. Pridame
polovinu odmefené mouky, stl

a Cervené a zelené sugené papriky.
Dodéme zbylou mouku a nakonec
chlebovy kvasek. Po skonceni
programu muZeme chléb jesté
nékolik minut dopéci, je-li to
zapotiebi.




Houbovy chléb

Program — celozrnny chléb
Chléb o hmotnosli kolem Tkg

= 500 mlvody

= 3 |Ziceolivového oleje

u 1 |Zice medu

= 500 ¢ tmavé hladké (polozrnné)
pienicné mouky

» 1509 celozrnné (pétizrnné) mouky

n 11zi¢ka jemné seli

u 329 sulenych hub, nahrubo
pekréjenych {po 8g Zampiond,
serz0, hiiba, Sitaké)

» 269 chiebového kvasku bio

Do niddoby ddme veslkeré tekuté
prisady. Smichdme oba druhy
mouky. Polovinu smési vsypeme
k tekutindm. Pfiddéme stl a susené
houby, zbylou mouku a nakonec
chlebovy kvisek.

Po skonceni programu mdizeme
chléb jesté nekolik minut dopéci,
je-li to zapotfebi.




Zeleny chléb se Spendtem a houbami

Program — celozenny chléle
Chlél o hmotnosti kolem 1 kg

s 500ml vody

u 3 lZice olivového oleje

u 1 lZice medu

= 6509 tmavé hladké pdeni¢né
(polozrnné) mouky

u 1 |Zi¢ka jemné soli

u 2 |Zlce sudeného $pendtu (nebo
porku) v prasku

= 15 g Zampiond

u 1 |Zicka sulené petriele v prédku

s 259 chlebového kvésku bio

Do nddoby dame tekuté ptisady
amed. Pridime polovicni
mnozstvi mouky, sil, §penidtovy
(nebo pérkovy) prasek, houby

a petrZel. Doplnime zbytkem
mouky a nakonec piidime
chlebovy kvasek.

Po skonceni programu muZeme
chléb jesté nékolik minut dopéci,
je-Ti to zapotiebi.




Poérkovy chléb bramborovy

Program — celozrnuy chléb
Chléb o hmotnesti kolem 1kg

= 500ml vody

u 3 IZice olivového oleje

u 1 IZice medu

 trochu cerstvé umletého cerného
pepfe

w 6509 tmavé hladké psenicné
(polozrnné) mouky

w 1 IZicka jemné soli

w 5049 suseného pérku v prasku

w 3 IZice suSené bramborové drté
(nebo kase)

w 259 chlebového kvasku bio

Do nadoby ddme tekuté piisady
a nied, priddme cerstvy mlety
¢erny pepf, vsypeme polovinu
odmeérené mouky, stil, suseny
porkovy prasek a suseny
bramborovy prasek. Dosypenie
zbytek mouky a nakonec pridame
chlebovy kvasek. Po skoneni
programu muizeme chléb jeste
nékolik minut dopéci, je-li to
zapotiebi.




Fenyklovy chléb

Program — celozmny chléb
Chléh o hmotnosti kolem 1kg

= 200ml vody

u 300ml gerstvé fenyklové 3tavy

u 1 |Ziceolivového oleje

u trochu cerstvé umletého terného
pepfe

u 6509 tmavé hladké pieniéné
(polozrnné) mouky

u 1 1Zicka jemné soli

u 3 |Zice fenyklovych zrnek

u 2 |Zicky mletého fenyklu

u 304 Cerstvého strouhaného fenyklu

u 26 g chlebového kvasku bio

Do nadoby dame tekuté ptisady

a piidame trochu ¢erstvé umletého
¢erného pepre. Prisypeme
pelovinu odméfeného mnozstvi
mouky, sdl, fenyldové zrka,
fenyklovy prdsek a strouhany
gerstvy fenykl. Dosypeme zbytek
mouky a nakonec pfidime
chlebovy kvdsek. Pfed samotnym

pecenim, a je-li chléb dobre
vykynuty, potfeme jeho povrch
vodou a posypeme fenyklovymi
zrnky. Po skonceni programu
miizeme chléb jesté nékolik minut
dopéci, je-li to zapotiebi.




Chleéb a la ratatouille

Pregram— celazmay chldle
Chléb o hmatnesti kolemn 1 kg

= 500N vedy

= 3 lzice nlivevbhoolee

s | lZice medu

u 1 IZitka jemiié seli

= 390g speciéinl péenicneé chiebevé
(celozrané) mouky

w 350 tinave hiadxe pseniné
(malozrnné) mauky

a 259 p1a3ku susenvich rajcal

a 259 platied suengch rajia

« 25gsuiené cidule

u 259 Lervenéa zelené suiensd
papriky

s 25g Inénych seminek (zlatych
2 leiopgtravin)

s 26 g chleboeho kvasku »io

Tekuté piisady a med dime de
peciei nadoby. Smichdme aba
druhy mouky a rozdélime smés
na v Gasti. Poté psddme sil,
rajcatovy prasck, susene rajéatavé
platky, pokrajenéd sudené papsriky,
cibuli a [nénd seninka. Doplninte
zhytkeimn mouky a nakonee

priddme chlobovyr kvisele.

Pied samomym pedenm polieme
<hkb vadou a posypeme Inéngmi
seminky:

Po-skonde ni programn mbve me
€hI8b jedté nékalils mimul dopéc,
je-li 1 zapotich,




Provensalsky chléb

Program ~ celozenny chiéb
Chléb o hmoltnosti katem 1 kg

s 350l vody

u 1 lZice medu

» 4 izice olivového oleje

a (rochu éerstvé umletého cerného
pepfe

= 350g tmavé hladké penicné
{polozrnné) mouky

» 300g specidlni pSeni¢né chlebové
{celozrnné) mouky

w 1 {zicka jemné soli

» 1 12i¢ka suiené paziky

» 1 |Zitka suseného Cesneku v prasku

w 2 |Zlce sulenych raj¢at v prasku

» 1 |Zi¥ka sulené bazalky

n 1 |Z[ce platkd sudené cibule

s 269 chlebového kvdsku bio

o nadoby dime veskereu
tekutinu a med, pridame cerstvé
unlety éerny pepi, smichame

oba druhy mouky a do nddoby
vsypenie poloving smési. Pridame
paZitku, ¢esnekovy a rajcatovy
prasek, bazalku a platky susens

cibule. Dosypeme zbylek meuky
a nakonee piidame chlebovy
kvdsek.

Po skonceni programu mizane
chlél jedie ngkolik minut dopéci,
je-lito zapratiebl.



Chléb se sttedomofskymi bylinkami

Program — celozrnny chiéb
Chiéb o hmolnosti kolem 1kg

= 550mi vedy

a | lZice medu

= 3 |Zlce olivevéhe oleje

= 6509 tmavé hladké pieni¢né
(polozinné) mouky

a 1 1Zika jemné soli

a 1 1Z¢ka sufeného tymidnu

» 1 1Zi¢ka susené majoranky

s 1 I¢icka susené bazalky

» 1lcka sudené petrzelky

» 1 1Z¢ka suseného oregana

» 26 g chlebového kvasku bie

Do nidoby dime veskereu
tekulinu a med. Pfiddme polovinu
odmeérené mouky a sal. Prisyperne
tymidn, majoranku, bazalku,
petrzelku a oregano, zbytek mouky
a nakonec pridame chlebory
kvdsek.

Po skonceni programu miizeme
chléb jesié nékolik minut dopeci,
je-li lo zapotiebi.




Selsky chléb s zitnymi vlockami

Program — celezniny chléb
Chtéb o linotnesti kelem 1 kg

w 550 m| vodly

u 1 iZice medu

u 3 lZice elivovéhe oleje

w 3009 tmavé hladké psenicné
(potezrnné) mouky

w 150 g specidlni pdenicrié chlebové
(celozrnné) meuky

n 2009 cetozrnné (pétizrnné) mouky

w 1 [Zicka soli

» 589 Zitnych vlocek

= 269 chlebovéhe kvasku bio

Do nadoby dame tekuté prisady

a med. Smichdme vedkerou
mouku a poluvinu smesi vsypeme
k tekutinam a medu. Priddme

sal a zitné vliocky, Prisypeme
zbylou mouku a nakonee priddme
chlebovy kvasek.

Po skondeni programa miZeme
chléb jesté nékolik minut dopeéc,
1e-i to zapotéebi.



Chléb s ¢ervenou fepou a ibiskem

Program — celozenny chléb
Chléb o hmotnosti kolem 1kg

= 500m! vody

= 1 lZice medu

= 3 1Zice olivového oleje

= 650gtmavé hladké pienitné
(polozrnné) mouky

w | Zi&%ajemné soli

» 50g sulené-Lervené fepy v prasku
{z biopstravin)

o | vrchovala Izice suseného ibisku
v prd¥u (z bylinkafstvi)

s 112i8@ anyzovych seminek

a 26 4 chiebevého kvésku bio

Do nidoby dame tekuté suroviny
4 med. Ptiddme polovicni
mnozstvi mouky, sil, fepny

j ibiskovy prasek a anyzovd
seminka. Nakonec vlozime de
niddoby chlebovy kvisek.

Po skonceni programu miizeme
chléb jeslé nékolik minul dopéci,
je-li to zapottebl.




Libanonsky chléb

Program - celozrmay chtéb
Chléb o hmotnasti kolern 1kg

s 550ml vody

» 3 |Zce olivového oleje

» ] lzlce medu

= 5009 specidin pieni(né chiebevé
(celozenné) mouky

» 2009 celozrnné (pétizrineé) mouky

a | 1Zilka jemné soli

u | 1Zika celého kminu

= 1 {Zitka anyzu voaného

u 2 [Zigky makovych zrnek

a 2 |Hce svétlého sezamu

» 2 IZlce sluneditlcovych seminek

» 25 ¢hlebového kvisku bio

Do nddoby dime tekuté peisady

a med. Smichime oba druhy
mouky a palosing prisypeme

do nadoby. Pildame sal, kmia,
anyz, mik, sezam a slunecnicova
seminka. Piidime zbytek mouky
a chlebovy kvasck. Pred pedenim
pelfeme chléb vodou a posypeme
makovyni a sezamov§mi zrnicky.

Pa skonCenf programu indzeme
chléb jedtd nékolik minut dopéci,
je-li wy zapotiebi.




Severoafricky chléb

s 500 ml vody

s 3 lZice olivového oleje

a 1 |Zice medu

s 6509 tmavé hladké pienitné
(polozrnné) mouky

s 509 jemné celozrnné semoliny
2 tvrdé p3entee

= 1 lZika jernné soli

= 1 l%icka kuskusového koreni

s 1vrchovatid iZi¢ka mletého Cesneku
v pradku

a 2 1%lce suiené mrkve v pradku

u 1 [Zice suiené paZitky

s 259 chkbevéhe kvasku blo

Do nddoby diame veskerou
tekutinu a med. Smichime véechnu
mouku a do nidoby vsypeme
polovinu siuési. JeSté piisypeme
sl a kuskusevé kefeni, cesnckovy
amrkvovy pradek a sudenou
pazitku. Pridame druliou &ist
mouky a chlebovy kvasek.

Po skonceni pregrainu miizeme
chléb jesté nekolik minut dopéci,
je-li to zapotiebi.




Chléb Agata

Program — celozrnny ¢hiéd
Chiéb o hmotnosti kolem 1kg

s S500ml vody

s 3 |Zfce olivového oleje

s 1 [2lce medu

s 6509 tmavé hiadké pienitné
(polozinné) meuky

o 1 14i¢ka jemné soli

= 3 IZce sudené dervené Fepy
v pradku

= 1 |%itka mlelého zazvaru

= 80g kandovaného zazvoru
posekaného na hrubé platky

a 25g chlewevého kvasku bio

Do nddoby dame tekuté prisady

a med. Pfidéme polovinu
edmeéfené mouky a sil. Prisypeme
fepny pradek, mlety zazvor

a kousky kandovaného zézvoru,
Polé dopinime smés zbylou
moukou a chlebovym kvasken,
Po skonéeni programu miZeme
chléb jesté nékolik minui dopéci,
je-li to zapotiebi.




Zitny chléb se Inénym seminkem

Program — celozrnny chléb
Chiéb o hmotnosti kolem 1 kg

» 550ml vody

» 259 zmékiého masta

s 1 )ilce medu

1 1509 Zitné mouky

» 5009 tmavé hladké pieniiné
(polozrnné) mouky

o 1 Kitka jemné soli

a 509 zlatych Inénych semlnek
z biopotravin

s 269 chlebového kvasku bio

Do nddoby dime vodu, med
azmeklé mislo. Smichdme oba
druhy nouky a polovinu smést
nasypeme do nadoby. Pak pfidime
sul alnéna seminka. Piisypeme
zbylek mouky a nakonec smés
doplnime chlebovym kvaskem,
Pred pecenim povlazime chléb
vodou a posypeme nékolika
Inénymi seminky. Po skondeni
programu mazene chigh jeste
nekolik minut dopéci, je-li o
zapotiebi.




Cibulovy chléb s petrzeli
a kavovinovou smeési

Program — celozenny chlét
Chléb o hmolnostikolem 1 kg

» 500 ml vody

w 5 izZic olivavého oleje

w 1 lZice medu

s 400g tmavé hladké p3enléné
(polozrnné) mouky

» 250 spedidlnl psenicné chlebové
(celozrnné) mouky

w1 IZicka jemné soli

n 4 1Zice sulené petriele

» 2 lZicky rozpustné kdvovinové smési
(Ricoré Nestlé)

s 70¢ platk susené cibule

n 259 chlehového kvésku bie

Do nadoby ddme tekulé ptisady

a med. Smichdne oba druhy
mouky a do naduby vsypeme jen
polovinu. Prisypere sal, petriel,
kivevinovou smés a platky sugené
cibule. Priclime druby dil mouky
a chlebovy kvidsek. Po skenéeni
programu mizene chléb josté
nékolik minut dupéci, je-li to
zapotiebi.




Marseillesky chléb na kreolsky zptisob

Proqram —celozinny chi€b Do nadoby deme tekuté ptisady prtiemne bo vodou a posypeme
Chtéb o hmetnosti kalem 1&g amed, priddme umlety cemny trochou stroubancho kokosu

pepi. Ptiddmic polovinu odméfené  a dreenymi mandlemi. Po skonceng
= 5080 ml vody mouky; sil, strouhany kokos, programu mazeme chleb jesté
a 3lZice chvového aleje mandle, vanilzovy extrakt a olivy. nékolik nunut dopéci. je-li Lo

a 1 Lzice medu Dosypeme zbitek mouky anakonec  zapotiebi.
= tz0ehu Cerstvé umietého <emého ptidime chlebovy kvasek.
pepre Je-li chiéb pted zacitkem peceni
a 6509 tmavé hladké plenicné dostatedné konzistenini (pevny),
(molozrnné) mouky
w 1 [ZiCka jlemné soli
= 3 lzice strouhaného kakosu
= 50g nahrubo drcenych mandli
(nejlépe v mixéru)
= 10 kapes vanilkavého extraktu
= 100g vypeckavanych cernych oliv
= 25g chlebového kvéasku bio




BrioSkovy chléb z kraje Lavandou
s rajcaty a bazalkou

wam— celezrnny chléb
nmotnosti kelem 1 kg

w SX0ml mléka

& < ==Sk=Rana vejce

v+ £5¢e olivovéhe eleje

a2 Scemedu

= ochu Cerstvé mietého erného

= 6500 imavé hladké pSenidné
Slaznné) mauky

m | 253 sel

= | 2ee rajCalovéhe prasku

s | ce susené bazalky

a Hazhledevéhe kvésku wie

“hpadoby dame vedkerou
“iatinu 2 med, piidame Cerstvé
mieti pept. Pelovina odméiené
Weuky piisypeme do néddoby,
sridame sdl, rajcatovy prasek

% sazalku. Dosypeme zbyvajici
"k a nakonec piidame
Elebovy kvisek.

=

ssondceni programu miZeme
hih 5este nékelik minut dopia,
= w0 zapotiebi,




Bretansky ovesny chléb

Program - celozrany chiéb
Chtéb o hmelnosti kelem 1kg

= 350ml vody

w 3 liice olivového oleje

u 1 |Zice medu nebo prodnfho cukru

u 2009 ovespné mouky

= 4509 tmavé hladké p3enidné
(polozrnné) mouky

= 1 lzicka jemné soli

a 73 g velkych ovesnych vlodek

a 264 chlebového kvasku bio

Do nddoby viijeme tekuté pfisady.
Smichame oba druhy mouky

a polovinu smési vsypeme do
nadoby. Pulé piisypeme sul,
ovesne viocky « zbytek mouky.
Nakonec ptidime ch ebovy
kvasek.

Po skonceni programu mdzeme
chiéb jesté nékolik minut dopéci,
je-li to zapuliebi,




Celozrnny sezamovy chléb
se Inénymi seminky

Program — celozrnng chiéb
Chléb o hmoinosti kolem 1 kg

= 500ml vody

= 3 l¥ice olivového oleje

u 1 [¥ice medu

» 3509 specidini ptenitné chiebové
{celozrnng) mouky

= 300g tmavé hladké pieniéné
(polozrnné) mouky

» | [ficka jemné soli

« 50g zlatych Inénych seminek

= 509 zlatych sezamovych seminek

= 25¢g chlebovéhe kvédsku bio

Do nadoby dime tekuté prisady
a med. Smichdme oba druhy
mouky a polovinu pfidiame

k tekwtindm. Prisypeme sol, inénd
a sezamovd seminka, druhy dil
maouky a chlebovy kvések,

Pied pecenim poviazime chléb
vodowa posypeme trochou
Inénych a sezamovych seminek.
o skouceni programu mitfeme
chiéb jesté nekolik minut dopéci,
je-li to zapotiebi




»Leps§i® svetly chléb

s 550ml vody

s 1 IZice medu

s 3309 tmavé hiadké pseni¢né
(polezinné) mouky

s 3009 specidlni pseniéné chlebové
(celozrnné) mouky

s 1 [#icka jecnné seli

s 25 gchlebovélie kvasku bio

Do nidoby dame vedu a med.
Smichdme vba druhy mouky,
polovinu smést viezime do nddoby
a priddme sal. Poté pFiddme druhy
dil mouky a chlebevy kvasek, ktery
nesmi prijit do piimého kontoktu
se soli.

Po skonceni programu miizeme
chléb jesté nékolik minut dopéei,
je-li 1o zapotiebi,




Obycejny svetly chléb

Program - celozrnny chléb
| Chléb o hmotnosti kolem 1kg

| = 550ml vody

» 1 Zice medu

w 6509 tmaveé hladké plenitné
(polozrnné) mouky

u | [{¢ka jemné seli

» 249 chlebového kvésku bio

Do niddoby dame vodu a meid.
Ptickime polovinu odméfené
mouky. Do dalku, kterg jsme

do muuky udélali, nasypeme sil

a zakryjeme jej druheu davkou
mouky, aby se kvdsek nedostal da
primého kontaktu se soli. Do 1és1a
ho pridéme jako posledni.

Po skonceni pregramu muifeme
chigb jeste nekolik minut dopdct,
je-lito zapotiebi,




Chléb s pestem a pistaciemi

Z1mn

= 500wl vody

u 3 lZice olivového oleje

a TlZice meds

s 3509 tmavé hladké pSeniéné
(potozrnné) mouky

= 300g specidlni
(celozrnné) mouky

u 1 [Zicka jemné soli

2 |Zice pesta

a 1 |Zice pistdciové pemazanky

a 26 chlebového kvdsku bio

Do nédohy dame tekutiny a med.
Smichame «iba drihy mouky

a polovinu pfisypeme do nddoby.
Pfiddme sil, pesto, pomizdnku

a zbylou mouku. Pak vlozine
kvasek. Po skanéeni pregramu
miiZzeme chléb jesté nékolik minut
dopéci, je-1i to tieba. Povrch
ozdobime pisticiemi.
“Pomazinka: 250g pisticiia 150 g
loupanych mandli aprazime

a jemné rozmixujeme,

Piidame 70 g piskového cukru

a t50g oleje a dobie promichime.




Chléb se zelenym cajem

s 3350ml mingralnl vody

a2 1¥[ce olivového oleje

s | |2lce akatového medu

a trochu ¢erstvé mletéhe ceméhe
peple

» 3009 specidlni pseniéné chlebové
(celozrnné) mouky

= 2509 tmavé hladké pdeniZné
(polozrnné) mouky

1 |Zicka jemné soli

s 2 |zfce sypaného zelenéhe ¢aje

s 4 |Zfce drcenych pistacil

s 3 liice drcenych liskevych o skl

s 8 zinek drceného kardamomu

= 8 susenych nakrdjenych merunék

= 20g chlebavého kvdsku bio

Do nddoby ddme vodu a med, a posypeme dreenyini pistéciemi
a oFifky.

Po skanéeni programu miZente
chl¢b jesté nekolik minut dopéci,

je-1i ta zapuifebi.

piiowleme ¢erny pept smichame
obu dedhy mouky a do nadoby
polovinu nasypeme. Pak
priddme sl zeleny taj, pistdcie,
obfiky, kurdmom a susené
mermiky, zbylou mouku

a nakenec chlebovy kvasek. Pred
pecenim pavlaZzime téste vedeu




Spanélsky mlé¢ny chléb

Pregram — celozmny ciléb
Chiéb o hmotnosti kolem 1kg

s 400m! mléka

u 2 roz¥lehand vejce

u 4 [Zice olivevého oleje

u 4 [Zlce medu

u 6506 tmavé hladké plenicné
(polozrnné) mauky

a 11Zitka jemné seli

u na 3picku vedkého noie 3afrénu

a naspicku velkého noie kurkumy

s 2 IZice makovych zrnek

w 70g hrubé posekanych vlaiskych
ofechl

» 25g chlebového kvésku bio

o nadoby ddame tekuting a med.
Pitsypeme polovinu odméfené
mouky, sil, Safedn, kurkumu,
makovi zrinka a posckané
ofechy. Dosypeme zbylou mouku
a nakeonec priddme chlehovy
kvitsek. Ped pecenim poviaZime

chléb vodou a pesypene midkem.
Po skonéeni programu mfizeme
chléb jeité nékolik minut dopéci,
je-1t Lo zapuotiebi.




Chléb a moukou quinoa

Program - celozmity chléb
Chléb o hmalnostikolem 1&g

= 550m! vody

u 3 l7[ce olivového ofeje

w | [Zice medu

» 5509 specidini pieniené chlebové
{celozenné) mouky

» 1509 inoukyquinoa

» 1 1Zicka jeminé soli

s 2 13ice bulych zrnek quinoy

n 2 l2ice Eernych zrnek quinoy

n 259 chlebového kvésku bio

Do nddoby diime lekuéd pilsady
amed. Smichdme oba druhy
mouky a do nadeby nasypeme jen
polovinu mno2stvi. Peisypeme

sii a seminka quinoa. Péidame
zbylou mouku 8 nakonec chlebovy
kvisek. Po skunceni programu
muzeme chléb jeste nékolik minut
dopéci, je-li to zapotrebi.




Oranzovy chléb s mrkvi a kardamomem

Program - celozrnny chiéb
Chiéh o hmoinost! kolem 1kg

w 250ml vody

« 250 nrkvove tavy

» 3 |¥ce olivavého eleje

a | 2ice medu

» 7009 tmavé hladké pSenicné
(polozrnné) mauky

a 1 [2i¢ka jemné soli

a 3vrchovaté IZiee mrkvové duzniny
(z odstaviovace nebo jemné
nastrouhané)

a 1 plna [fitka kardamomu v prasku

= 6-8 rozdrcenych zrnek kardamonmu

s 25g chlebového kvésku bio

Do nddoby dame tekuté prisady
& med. Priddme polovinu
odmérené mouky, siil. mrhvovou
duzninu, kardamom v prasku

i dreceny, prisypeme zbytek
mouky a poté viezime do nadoby
chlebovy kvdsek. Po skonceni
programu muizeme chiéb jesté
nekolik minul dopéci, je-li to
zapolebl.




Rozinkovy chléb se zelenym pepiem

Program - celozmny chléb
Chléb o hmetnosti kolem 1 ke

» 500l vody

» 1 ldice medu

» 6509 tmavé hladké p3eniéné
(polozrnné) mouky

» 1 [£icka jemné soli

= 1009 rozinek

u 2 piné IZice suleného zeleného
pepte

s 25g chlebového kvésku bio

Do nadoby dame vadu a med.
Pfidime polovinn odmégené
mouky. sitd razinky a pepr.
Doplnime zbylou moukou
anakonec pfidime chiebevy
kvasek. Po skonceni programu
mZeme chléh jesté nékolik minut
dopéci, je- li to zapottebi.




Kukuri¢ny chléb s rozinkami

Program — celozrnng chléb
Chiéb o hmotnosti kotem 1 kg

s 250ml vody

a 250ml 3tavy z ¢ervenych hroznt

a 3 IZice olivového oleje

» | |Zice medu

» 5009 tmaveé hladké pienicné
(polozrnné) mouky

» 1009 kukuficné mouky

w 50g kukuiicné krupice

= | fZicka jemné soli

= 25g chlebového kvésku bio

= 80-100g sekanych rozinek

Do nddoby dire lekwting a med,
Sinichime oba drully mouky

a do nadoby dame polovinu
muezstvi. Pridime sil a nasekané
rozinky. Fiisypeme zbytek meuky
smichany s kukufi¢nou keupic

a nakonee priddme chlebovy
kvisek.

Pe skeneni programu méGzeme
chiéb jeste nekolik minut dopéci,
je-li to zapotfebi.




Chléb se suSenym ovocem

Program — c elozruny chiéb
Chiéb o hmatnostl kotem 1kg

» 500 ml vodly

» 3 lZice olivového oleje

n 1 llce medu

n 2009 celozrnné (pélizrnné) mouky

s 4509 tmavé hladké psenicné
(polozrnné} mouky

s | 1iCka jemné sok

» 509 vypeckovanych pokrajenych
sudenych 3veslek

s 50g pokrajenych susenych
merunék

509 rozinek

» 259 chletsevého kvasku bio

Do nddoby dime tekuté piisady
amed. Smichdme oba druhy
mouky, prisypeme polovinu smési,
sul, $vestky, merudky, rozinky

a druhou &ist mouky. Nakonec
pridame chlebovy kvisek. Pe
skonéeni programu miazeme chiéb
jesté nékol ik minut dopéci, je-li to
‘capottebi.




Andalusky chléb s citrusy

Program - celozrnny chléb
Chléb o hmotnostl kolem 1kg

a 550mi vody

u 3 lZice olivového oleje

s 1lZicemedu

n 4 IZice vody pomerantového kvétu

s 3509 tmavé hiadké psenitné
{(polozrnné) mouky

» 300gspecidlni pSeniZné chlebové
{celozrané) mouky

= 1 1Zicka jemné soli

= 2 |2itky suSeného citronového prasku

= 2 13ieky citronové kiry

w erstva kdra z poloviny poimeran{e
a 2 poloviny citronu

w 259 chiobovehokvésku bio

Do nidoby dame tekuté piisady,
med a vodu z pomeranéovéhe
kveii, Smichame oba druhy
mouky a pfisypeme polovinu
smeési, pridame sil, citronovy
prasel, cilronovou kiirn

a pomerancovou kora. Priddme
zbylou mouku a chlebovy kvdsck.
Po skonéeni programu miizeme
chléb jedté nékolik minut dupéci,
je-li to zapotiebi.




Brioskovy chléb se zazvorem

a kardamomem

Program — celozinny chiéb
Chtéb o hmotuosti kolem 1 kg

= 400 Ml miéka

= 759 zméklého masla

s 2 u3lehané vejce

s 609 tinového cukru

s 3509 specialni pienitné clilebové
(celozrnné) mouky

» 3509 imavé hladké pteniéné
(polozrnaé) mouky

s 1 [2i¢ka jemné soli

s ) vrchovatd 1Zicka kardamomu
v préaSku

s 6 posekanych kardamoinovych
rnek

= 759 nahrubo nakrdjeného
kandovaného zdzvoru

a 259 chlebovéhokviskit bio

Po nidoby diame mléko,
rozslehand vejee, zmékle mdslo

a cukr. Smichéme oba druhy
mouky a prisypeme polovinu
smési. Pridiame sal, inlety i drceny
kardamom a kandovany zazvor,
Pred pedenim potFemc povrch
chleba vodou a posypene jej
nékalika kardumomeyymi vonky.
Po skonceni programu mazenme

chlély jedte nékolik minut dopréc,
je-li to zapotiebi.




BrioSkovy chléb s arasidy
a zazvorem

» 450ml miéka

s 2 ¢ z8lehand vejce

s 80g xméklého masla

w 30q thinového cukru

w 6599 timavé hladké plenicré
(polozenné) mouky

s 1 IZicka jemné soli

s 1 1Zi¢ka mietého zdzvory

» 2 IZice aradideveé pomazdnky

s 269 chlewevého kvisku bio

Do nadoby dadme tckuté pHsady,
maslo a tilinovy cuke. Vsypente
polovinu mouky, priddime sil,
zazvar, arddidovou pomazénku,
zbytek mouky a chiebovy kvisek.
Po skondeni programu mazeme
chléb jeste nékolik minut dopécdi,
je-li to zapotrebi.




|‘ Chléb s liskovymi ofisky

Program - cetozrny chiéb 20 midoby ddme sodu a cuke. peceninm je-li chieb dostateens
Chiéb o hmotnosti kelem | kg Smichéme obu druhy mouky konzistentni, joj potienie na
‘ ado nidoby wsypeme polovinu. povechu vodon a posy peme

» 500 m vocly Priddme sl sekane ofisky sekany mi liskavyai oiiskys Po

» 3 [Zice o?3kového oleje a ofiskovou pontazénku se skondeni programu mivieme
(zapraculeme ho k ofiskové rapracovanym olejem. Poté chleh jeste nckolik minut dopédi,
pomazénce) doplnime 1&sto monkon jeli to zapoticbi.

» 1 tFice tHinového cukru a chlebovym kviskem. Pied

» 35049 specitilni pseniené chjebove
(celozrnné) mouky

= 300g tmavé hladké psenicné
{polozinné) mouky

» | lZitka jermné soli

= 70g nahrubo pesekanych liskovych
oii3kdi

= 3 |Zice oibkové pomazanky

= 269 chlebeveho kvasku bie




Kakaovy chleb s liskovymi orisky

Program - celozrnny chléb
Chiéb o hmotnosti kolem 1 ky

u 550ml vodly

u 3 I2ice olivového oicie

s 1lZce medu

u '/, [&iCky Cerstvé nmletéhe pepie

= 6009 tmavé hladké pienicné
(polozrnné) mouky

= 1 |{icka jemné soli

» 60g kakaového prasku

n 75¢ neloupany'ch liskovych ofiska

» 25gchiebového kvasku bio

Do nddoeby vlijeme tekutiny

a phiddme med a Cerstve€ wimlety
pept. Pisypoeme poloviéni
mnogstvi mouky; si), lakaovy’
prasek a ofisky a nakonec pridane
kvasek.

Po skonceni programu miieme
chléb jesie nékolik minut dopéci,
jeoli to zapotiebi.




Jablkovy chléb s mandlemi a ofisky |

Pregram — celozrnny chiéh
&hléb o imetnosti kolem 1 kg

s 200ml vody

u 300ml jable¢né ${avy

a 3 |Zice oiivovéhe nleje

v 1 |Zice medu

s 350g timavé hiadké pienicné
(polezrnné) mouky

» 2509 specidini p3enicné chlebové
(celezrnné) mouky

» | [Zicka jemné soli

» 50g mandli rezemletych na pra‘sek

w | 1Zice ofitkoveé pasty (nap’.
Rapunzel z biopeotravin)

= 58g nastreuhanéhe jablka vybérové
kvality

s 26qg chlebevého kvasku bio

Bo nadoby ddme tekutiny

amed. Smichdme oba druhy
mouky a vsypeme polovinu

saesi k tekutiivdni. Plicdime sl
mandiovy priidek, oriskovou pastu
a nastrouhané jablko. Deplnime
zbylou moukou a pFidame kvidsek.
Po skondeni programu mazeme
chléb jesté nékolik minut dopéci,
je-hi to zapetiebi.



Ananasovy chléb s javorovym sirupem

Progrant- celozenny citlép
Chléb o hmotnesti kolem 1kg

= 500ml V’dy

= 3 [¥ice olivovéhe oleje

» 4 [Zice javorového sirupu

a trechiu éerstvé umletého cerného
pepie

6509 tmavé hladks pSenicné
{polozrnné) mouky

u 1 lzitka jemné seli

s 699 sudeného ananasu (hadrebno
pesckaného)

s 259 chlebového kvasku #io

Do ndadoby didme Lekute prisady
a javorovy sirup a primelenie
trochu ¢erného pepie. Plisypeme
polovinu mnozstvi mouky, sttl

a nadrobno posekany sufeny
snanas, PFidame drithou édst
meuky a chlebovy kvisek.

Po skonéeni programu mizeme
chiéb jeste nekolik minut dopéei,
je-li to zapotichi.




Chléb s tresnémi a cernym rybizem

Pragram — celezrnny chlés
Chleb a hmalnosti kolem 1 ky

= $550ml vody

u 3 IZice olivev¢ho olcje

u | [2Zice medu

s 3008 specidlni psenicné chiebové
(celozrnné) mouky

s 3509 titavé hladké pienicné
(polezrnné) mouky

s | |Zicka jemné seli

» 50g susenych tresni

= 50gsusenéhorybizu

s 2 |Zice sezamové pomazanky
z prodlejen zdravé vyzivy

» 254 chlebavého kvasku hio

Do nddoby dame vodu amed,
polovinu smési chou druht
moukey, saly tredng éerny rybiz

a seramovou pomazanku. Prididme
druhy dil mouky: a nakonec
chlebovy kvasek.

Po skonceni programu mazene
chléb jeSté nékolik minut dopéi,
fe-Ji to zapotiebi.




Brioskovy chléb s kavovinou

Program — celozrnny chléb
Chléb o hmoinosti kofem 1ke

» 4003 miéka

o 5042mékiého mésia

» 2 rezilehand vejce

» 509 frtinového cukru

s 650g timavé hladké psenicné
{pelozrnné) mouky

a1 [Zicka jemné soli

» 3 lzice kdvovinového (¢ekankového)
prasku (Care, Melta...)

a 20 kapek kdvového extraktu

= 1 vichovatalZicka citronové ho
prasku

s 1 vrchovati 1Zicka mlelé skoiice

» 25g chlebového kvésku bio

Do nédoby dime miéko,
rozilehana wejee, zmeklé mislo
atflinovy cukr, Pridame polovinu
mnoEstvi mouky, scil, kdvovinu

a kavovy extraky, citvonovy: pridek
a mietou skotici. Dosypeme
zbytek mouky a nakonec ptidame
chlebovy kvdsek. Po skonceni
programu mititeme chléb jesié
nékelik minut dopéci, je-li Lo
zapotiebi.




Brioskovy chléb s kandovanym ovocem

Pragram - celozrnny chléb
Chieb 0 hmotnosti kolem 1 kg

u 400MI mléka

» 2rozdichand vejce

u 50g zm&Iého mésta

= 80g tktinavého cukry

= 650g tmavé hladké p3enicné
{patozinné) mouky

s 1 [Zicka jemné soli

= 15 kapek vanilkového extraklL

s 1 vrchovald lZicka mleté skotice

» 200 g kandovaného ovoce (5(g
zazvoru, 50g andéliky, S0 tfasn,
50g pomeranée}

a 25g chlebového kvasku bio

Do nddoby dame mléko, znieklé
maslu, rozdlehand vejce a cukr.
Vsypeme pulovinu mnoZstvi
mouky, stil, priddme vanilkovy
extrakt, skofici, kandované evoce
mouku a nakonec chlebovy
kvisek,

Po skounceni programu midzeme
chi¢b jeste nékolik minut dopect,
je-li lo zapotFebi,




